Календарный план «Технология продуктов общественного питания»
3 курс Б-ТОП 1 семестр
	Дата
	Лекции
	Лабораторные занятия

	2.09-7.09
	Технология супов повышенной сложности
	Технология супов повышенной сложности

	9.09-14.09
	
	

	16.09-21.09
	Технология соусов повышенной сложности

	Технология супов повышенной сложности

	23.09-28.09
	
	

	30.09-5.10
	Технология соусов повышенной сложности
	Технология соусов повышенной сложности

	7.10-12.10
	
	

	14.10-19.10
	Технология блюд из картофеля, овощей и грибов
	Технология блюд из картофеля, овощей и грибов

	21.10-26.10
	
	

	28.10-2.11
	Технология блюд из тушёной, жареной и запеченной рыбы
	Технология блюд из тушёной, жареной и запеченной рыбы

	4.11-9.11
	
	

	11.11-16.11
	Технология блюд из нерыбных продуктов водного промысла
	Технология блюд из тушёной, жареной и запеченной рыбы

	18.11-23.11
	
	

	25.11-30.11
	Технология блюд из тушёного и жареного мяса
	Технология блюд из нерыбных продуктов водного промысла

	2.12-7.12
	
	

	9.12-14.12
	Технология блюд из тушёного и жареного мяса
	Технология блюд из тушёного мяса

	16.12-21.12
	
	

	23.12-28.12
	Технология блюд из тушёного и жареного мяса
	Технология блюд из жареного мяса

	
	
	

	
	Экзамен.
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