СПИСОК

опубликованных учебных изданий и научных трудов

Кизиёвой Анны Сергеевна, 

кафедра «Технологии продуктов питания»
	№

п/п
	Наименование учебных изданий, научных трудов и патентов на изобретения и иные объекты интеллектуальной собственности
	Форма учебных изданий и научных трудов
	Выходные данные
	Объем 
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) учебные издания

	1.
	-
	
	
	
	

	б) научные труды

	1. 
	Исследование изменения органолептических показателей фритюрных
жиров
в зависисмости от вида фритюрной продукции (научные тезисы)
	Печатная
	Здоровое питание    

с рождения: медицина, образование, пищевые технологии.

Санкт-Петербург- 2010: Материалы V Российского форума, Санкт- Петербург,

ноябрь 2010 г., С.59-60.
	0,06
0,02
	Перкель Р.Л., Симакова И.В.

	2. 
	Технологические свойства
фритюрных жиров в зависимости от

природы
обжариваемых продуктов (научная статья)
	Печатная
	Молодые ученые

–
пищевой

и перерабатывающе й промышленности АПК: Материалы научно- практической конференции


/ Под

ред.
А.К.Алейникова – Саратов: Издательство

«КУБиК» , 2011.

С 87-89.
	0,18
0,09
	Симакова И.В.

	3. 
	Оценка
влияния обжариваемых продуктов на степень окисления фритюрных жиров

(научные тезисы)
	Печатная
	Современные достижения биотехнологии: Материалы международной научно- технической конференции,
г. Ставрополь, 2011.

- С.331.
	0,06
0,03
	Симакова И.В.

	4. 
	Разработка способа и оптимизация технологических параметров
процесса регенерации фритюрных жиров (научные тезисы)
	Печатная
	Современные достижения биотехнологии: Материалы международной научно- технической конференции,
г. Ставрополь, 2011.

- С.303-304.
	0,25
0,125
	Симакова И.В.

	5. 
	Экологические аспекты безопасности утилизации фритюрных жиров (научные тезисы)
	Печатная
	Технология

и продукты здорового питания: Материалы
V Международной научно- практической конференции, Саратов, октябрь, 2011, С. 104-105.
	0,125
0,06
	Симакова И.В.

	6. 
	Возможности рециклирования
и
утилизации
	Печатная
	Инновационные направления
в
пищевых
	0,187
0,09
	Симакова И.В.

	7. 
	Оценка
влияния фритюрных жиров и обжариваемых в них продуктов на организм животных

(научная статья)
	Печатная
	Научно-теоретический журнал.

Хранения

и переработка сельхозсырья.- 2012
- №5.

-
С.42-44.

По
перечню рецензируемых научных изданий,

№2103

(действующий до 30.11.2015 )
	0,187
0,06
	Симакова И.В., Котукова Н.А.

	8. 
	Оценка
показателей безопасности фритюрных
жиров

и обжариваемых
в

них продуктов

в

ходе эксперимента




на животных

(научные тезисы)
	Печатная
	Прогрессивная техника
и
технологии пищевых производств, гостиничного, ресторанного хозяйств и торговли.
	0,1
0,03
	Симакова И.В

Терентьев А.А.

	9. 
	Исследование жирового

компонента снеков
длительного хранения


и
жиров, используемых для их производства

(научная статья)
	Печатная
	Научно- теоретический журнал.

Хранения
и переработка сельхозсырья
– 2012 - №11. - С.

32-35.
	0,32
0,1
	Макарова А.Н. Симакова И.В.

	10. 
	Качество
и

безопасность продукции

в

рамках государственной политики
в
области здорового


питания населения (коллективная монография)
	Печатная
	Министерство образования

и науки
РФ,
ФГБОУ
ВПО

«СПбГТЭУ»

Санкт-Петербург, 2012, издательство

«Лема» С. 44-55.
	22,4
1,0
	Симакова И.В.

	11. 
	Биологические исследования безопасности фритюрных
жиров
и обжариваемых
в
них продуктов



в
эксперименте
на животных

(научная статья)
	Печатная
	Технология

и продукты здорового питания: Материалы VI Международной научно- практической конференции, Саратов, октябрь, 2012,
С. 201--

203.
	0,3
0,1
	Шильман Л.З., Симакова И.В., Терентьев А.А.

	12. 
	Анализ современного состояния рынка фаст- фуда в России и за рубежом

(научные тезисы)
	Печатная
	Технология

и продукты здорового питания: Материалы VI Международной научно- практической конференции, Саратов, октябрь, 2012,
С. 174-175.
	0,1
0,03
	Симакова И.В., Исетов М.

	13. 
	Биологический анализ жирового компонента снеков длительного хранения и жиров, используемых для их производства

(научная статья)
	Электронн ая
	Фундаментальны е
и
прикладные аспекты создания биосферосовмест и-мых
систем: Материалы Международной научно- технической Интернет-

конференции, Орел, 2013.
	0,32
0,16
	Симакова И.В., Макарова А.Н.

	14. 
	Исследование качества

пальмового
масла
и жиров на его основе в технологии производства фритюрной продукции (научная статья)
	Печатная
	Вузовская
наука

Северо- кавказскому федеральному округу: Материалы Всероссийской научно- практической конференции
с международным участием

«Инновационные направления
в пищевых технологиях», Том
3
- Технические науки. Пятигорск:

РИА-КМВ.-2013.- С. 226-229.
	0,18
0,09
	Симакова И.В.

	15. 
	Исследование качества жиров
в
технологии производства фритюрной продукции (научная статья)
	Печатная
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы

и перспективы: Сборник статей VII Всероссийской научно- практической конференции.

/ Под.
ред.
И.Л. Во-ротникова.
–
Саратов, 2013.- С.284-287.
	0,18
0,09
	Симакова И.В.

	16. 
	Современные проблемы



качества жирового


компонента мучных
кондитерских изделий

длительного хранения



и

жиров, используемых для их производства

(научная статья)
	Печатная
	Ковалевские чтения-2013: Сборник
статей Международной научной конференции, посвященной 100-летию


Н.И. Ковалева, Санкт-

Петербург, 2013 С.37-40.
	0,12
0,03
	Симакова И.В., Макарова А.Н.

	17. 
	Проблемы безопасности национальных
блюд жареных во фритюре (научная статья)
	Печатная
	Ковалевские чтения
-2013: Сборник
статей Международной научной конференции, посвященной 100- летию


Н.И. Ковалева, Санкт- Петербург,


2013
С. 20-23.
	0,12
0,06
	Симакова И.В.

	18. 
	Исследование качества жирового компонента мучных кондитерских изделий длительного хранения и жиров, используемых для их производства

(научная статья)
	Печатная
	Вестник Саратовского госагроуниверсит ета им.
Н.И. Вавилова –2013 - №8. -, С.59-62.

По
перечню рецензируемых научных изданий,

№
472

(действующий до 30.11.2015 )
	0,32
0,1
	Симакова И.В, Макарова А.Н.

	19. 
	Повышение качества специальных жиров и элитных масел на стадиях производства и хранения

(научная статья)
	Печатная
	Технология

и продукты здорового питания: Материалы VII Международной научно- практической конференции, Саратов, октябрь,

2013, С. 73-77.
	0,31
0,156
	Симакова И.В., Костенко Ю.А.

	20. 
	Исследование крахмалсодержащих продуктов, обжаренных
во фритюре

(научная статья)
	Печатная
	Новое в технике и технологии пищевых производств: Материалы международной научно- технической конференции, Белгород
:
ИД
«Белгород» НИУ

«БелГУ», 2013. –

380 с, С. 131-137.

ISBN 978-5-9571-

0859-7
	0,31
0,156
	Симакова И.В.

	21. 
	Повышение качества растительных жиров и масел на стадиях производства и хранения  
	Печатная
	АГРАРНАЯ НАУКА - 2022: материалы Всероссийской конференции молодых исследователей ( Москва, 22-24 ноября 2022 г). –  Российский государственный аграрный университет - МСХА им. К.А. Тимирязева (Москва), 2022.
	0,46
	-

	22. 
	Производство анализ фактического питания школьников г.Саратова


	Печатная
	Материалы V Всероссийской (национальной) научно-практической конференции АПК России: образование, наука, производство.- г.Саратов, 2022 г.
	0,58
	Фоменко О.С.,  Ванюкова С.Д.

	23. 
	Исследование влияния внедрения инновационных технологий на конкурентоспособность предприятия индустрии питания 
	Печатная
	Материалы V Всероссийской (национальной) научно-практической конференции АПК России: образование, наука, производство.- г.Саратов, 2022 г.
	0,46
	Фоменко О.С.,  Урезалов И.А.

	24. 
	Анализ влияния продукции фритюрных жиров и фаст-фуда в эксперименте на животных 
[Текст] // сборник публикаций "Международной научно-практической конференции Современные научные тенденции в ветеринарии.- г.Саратов,2022 г.
	Печатная
	Сборник публикаций "Международной научно-практической конференции Современные научные тенденции в ветеринарии.- г.Саратов,2022 г.
	0,92
	Симакова И.В

	25. 
	Исследование жировой составляющей снеков продолжительного хранения, а также жиров, используемых при их изготовлении 
[Текст] // Материалы II Международной научной конференции «Актуальные вопросы переработки и формирование качества продукции АПК».- г. Красноярск, 2022 г.
	Печатная
	Материалы II Международной научной конференции «Актуальные вопросы переработки и формирование качества продукции АПК».- г. Красноярск, 2022 г.
	0,46
	Макарова А.Н., Фоменко О.С.

	26. 
	Актуальность организации «бережливого производства» на предприятиях общественного питания 
	Печатная
	Материалы II Международной научной конференции «Актуальные вопросы переработки и формирование качества продукции АПК».- г. Красноярск, 2022 г.
	0,46
	Фоменко О.С.,  Урезалов И.А.

	27. 
	Технология регенерации и рециклирования фритюрных жиров в индустрии питания, как способ ресурсосбережения 
материалы VIII Международной научно-технической конференции «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство».- г.Воронеж,2022.
	Печатная
	Материалы VIII Международной научно-технической конференции «Инновационные технологии в пищевой промышленности: наука, образование и производство».- г.Воронеж,2022.
	0,58
	И.В.Симакова

	28. 
	Барьерные технологии в индустрии питания 
	Печатная
	Материалы V Всероссийской (национальной) научно-практической конференции АПК России: образование, наука, производство.- г.Саратов, 2022 г.
	0,46
	Макарова А.Н., Варламова А.С

	29. 
	Деловой этикет в системе высшего профессионального образования
	Печатная
	Материалы всероссийской

научно-практической конференции, посвященной

памяти отличника физической культуры РФ, выдающегося тренера-преподавателя

Веры Ивановны Пантюх (г. Благовещенск, 29 марта 2023 г.)

Том 2
	0,58
	-

	30. 
	Применения 3d-технологий при производстве пищевой продукции
	Печатная
	Материалы VII Всероссийской научно-практической

конференции студентов, магистров, аспирантов и молодых

ученых 6 апреля 2023 года, Махачкала 2023
	0,46
	Макарова А.Н., Фоменко О.С.

	31. 
	Нутригеномика - наука о еде
	Печатная
	БИОТЕХНОЛОГИЯ: ВЗГЛЯД В БУДУЩЕЕ: материалы IX междунар. науч.-практ. конф. – Ставрополь: Изд-во СтГМУ, 2022. – 369 с
	0,35
	Киселёва И.С.

	в) патенты на изобретения, патенты (свидетельства) на полезную модель

	1.
	Способ
 очистки фритюрного жира с использованием природных адсорбентов
	-
	патент
РФ №2528030 от 15 июля 2014
	
	Симакова И.В., Перкель Р.Л.


Автор:





     А.С.Кизиёва
Список верен:

Заведующий кафедрой 

«Технологии продуктов питания»
                 О.С. Фоменко
Ученый секретарь ФВМП и Б

        А.В. Кондрашова
