

Приложение
ПОРТФОЛИО
преподавателя Курако Ульяны Михайловны
(Фамилия Имя Отчество)
Основные сведения
	Дата рождения
	22 апреля 1983 г.
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	Структурное подразделение
	Кафедра технологии производства и переработки продукции животноводства
	

	Должность
	доцент
	

	Ученая степень
	К.б.н.
	

	Ученое звание
	доцент
	


Образование
	№
п/п
	Год
окончания
	Официальное название учебного заведения
	Специальность/
направление
	Квалифика-ция

	1
	2005
	ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	Технология мяса и мясных продуктов
	Инженер


Диссертации1
	Название (ученая степень, специальность, тема)
	Год защиты

	Кандидат биологических наук, 03.00.07 – микробиология. Тема: «Характеристика и распространение бактерий рода campylobacter в продуктах убоя птицы»
	2009


Диссертации защищенные под руководством преподавателя
	№
п/п
	ФИО соискателя
	Название (ученая степень, специальность, тема)
	Год
защиты

	
	
	
	


Опыт работ
	№
п/п
	Период работы (годы)
	Официальное название организации, структурное подразделение
	Должность

	1
	2006-2009

	ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	ассистент

	2
	2009-2011
	ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	ст. преподаватель

	3
	2011 по настоящее время
	ФГБОУ ВО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	доцент


Преподаваемые дисциплины
Наименования преподаваемых дисциплин
1. Для направления подготовки 19.03.03 «Продукты питания животного происхождения» - «Введение в профессию»; «Производственный учёт и отчётность в мясной отрасли»; «Технология мяса и мясных продуктов»;  

2. Для направления подготовки 19.04.03 «Продукты питания животного происхождения» - Биотехнология в производстве продуктов питания животного происхождения; Методологические основы разработки новых видов продукции животного происхождения; Методология проектирования продуктов питания из сырья животного происхождения с заданными свойствами и составом; Использование биологически активных добавок в производстве продуктов животного происхождения.

Инновационные образовательные технологии
	№
п/п
	Наименование технологии и ее краткое описание
	Дисциплина, в рамках которой исполь​зуются инновационные образовательные технологии

	
	
	


Область научных интересов
ключевые слова, характеризующие область научных интересов
Обеспечение безопасности мяса и мясных продуктов; исследование качества мясных продуктов; разработка продуктов функциональной направленности.
Научные проекты
	№ п/п
	Название проекта, гранта, контракта
	Год
	Статус участника проекта

	1
	Международный проект 517336 -TEMPUS -1-2011-1-PL- TEMPUS-SMHES “DevelopmentofQualificationFrameworkforFoodScienceStudiesatRussianUniversities - DEFRUS”, (Португалия)
	2013
	Член проекта

	2
	Научно-исследовательс-кая работ по теме: Изучение длительной противоплесневой и антимикробной защиты поверхности копченых колбас при обработке комплексной пищевой добавкой  Деласепт. (с 4 марта 2015 г. по 31 марта 2015 г, на 20000 руб.)

	2015
	Автор и исполнитель

	3
	хоз. договор № 57\15 «К» от 15 апреля 2015 г. «Разработка ассортимента мясных блюд спортивного меню и подбор сырья животного происхождения для питания спортсменов ватерполистов во время учебно-тренировочного сбора и соревнований в г. Аткарске Саратовской области» (30 тыс. рублей).
	2015
	Автор и исполнитель

	4
	хоз. договор № 47\16 «К» от 28 марта 2016 г. «Разработка ассортимента мясных блюд спортивного меню и подбор сырья животного происхождения для питания спортсменов ватерполистов во время учебно-тренировочного сбора и соревнований в г. Аткарске Саратовской области» (35 тыс. рублей)
	2016
	Автор и исполнитель

	5
	хоз. договор № 97\16 «К» от 03 июня 2016 г. «Использование мяса индейки в рационе питания спортсменов в период подготовки к соревнованиям» (15 тыс. рублей)
	2016
	Автор и исполнитель


Конференции, семинары и т.п.
	№

п/п
	Название конференции, дата проведения, место проведения (страна, город, организация и т.п.)
	Название доклада
	Содокладчики

	1
	Аграрная наука в XXI веке: проблемы и перспективы; VIII Всероссийская научно-практическая конференция. 01-31 марта 2014 г. ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ, Саратов 2014.
	Рынок мясных полуфабрикатов: состояние, тенденции развития, современные технологии
	Без содокладчиков

	2
	Общество,  наука  и  инновации:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (15 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа)
	Новый подход к упаковке мясопродуктов
	Без содокладчиков

	3
	Современная наука: теоретический и практический взгляд:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (25 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа)
	Применение технологии high pressure processing в мясной промышленности
	Без содокладчиков

	4
	Современная наука: теоретический и практический взгляд:  сборник  статей 

Международной научно-практической конференции (25 декабря 2014 г. 2014 

г., г. Уфа)
	Использования субпродуктов для увеличения функционально-технологических свойств колбасных изделий
	Без содокладчиков

	5
	Международная научно-практическая конференция «Перспективы развития современных сельскохозяйственных наук» Сборник научных трудов по итогам международной научно-практической конференции. Инновационный центр развития образования и науки. г. Воронеж, 2014.
	Инновации в увеличении сроков хранения колбас
	Без содокладчиков

	6
	II Международная научно-практическая конференция «Актуальные вопросы сельскохозяйственных наук в современных условиях развития страны» № 2. Санкт-Петербург, 2015.
	Применение натуральных растительных компонентов в барьерных технологиях продуктов животноводства
	Без содокладчиков

	7
	II Международной научно-практической конференции "Актуальные вопросы современных сельскохозяйственных наук" (Март 2015 г., г. Екатеринбург).
	Современные экспресс-методы обнаружения кампилобактериоза в продуктах животного происхождения


	Без содокладчиков

	8
	II Международной научно-практической конференции "Актуальные проблемы и достижения вах сельскохозяйственных наук" №2, Самара, 2015, С 47-49..
	Применение модифицированных газовых сред для продуктов питания без вакуумирования
	Без содокладчиков

	9
	Всероссийская научно-практическая конференция «Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учеными», посвященной 85-летнему юбилею Ставропольского государственного аграрного университета. Секция №3. Агроинженерия, переработка с.х. продукции и электроэнергетика 16-22 апреля 2015 г., г. Ставрополь: Агрус Ставропольского гос. Аграрного ун-та, 2015. – С. 190-194.
	Разработка новых видов мясных халяльных продуктов
	Игамбердыева Э.А.

	10
	Международная научно-практическая конференция "Научные аспекты современных исследований", ООО Омега Сайнс, Уфа, 28 мая 2015 г. – С. 45-48.
	Расширение ассортимента халяльных продуктов
	Без содокладчиков

	11
	"Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно-практической конференции" / Под. Ред. А.В. Молчанова, В.В. Строгова, 2015. - С. 84-91.
	Увеличение срока хранения колбас без изменения состава продукта


	Без содокладчиков

	12
	Инновационные процессы в научной среде

:  сборник  статей

Международной научно-практической конференции (25 сентября 2015 г.,

г. Пермь). Уфа: Аэтерна, 2015. – С. 83-86. ISBN

978-5-906808-83-7
	Увеличение сроков хранения копченых колбас в белковой оболочке


	Без содокладчиков


	13
	Теоретические и практические аспекты развития научной мысли в современном мире
Сборник статей Международной научно-практической конференции. (13 ноября 2015 г., г. Уфа) Уфа, РИО МЦИИ ОМЕГА САЙНС, 2015– С. 96-99. ISBN

978-5-906781-96-3
	Использование современный технических решений для увеличения качества мяса птицы
	Без содокладчиков

	14
	Наука сегодня: проблемы и перспективы развития
Сборник статей Международной научно-практической конференции. (Вологда, 25 ноября 2015 г.): в 3 частях. Научный центр «Диспут». 2015 – Ч.1. – м С. 114-116. ISBN

978-5-905713-87-3
	Современный подход к первичной переработке птицы
	Без содокладчиков

	15
	"Актуальные проблемы ветеринарной медицины, пищевых и биотехнологий: Материалы Всероссийской научно-практической конференции" / Под. Ред. А.В. Молчанова, В.В. Строгова, 2016. - С. 110-114.

ISBN

978-5-9999-2641-8
	Применение тминного масла при производстве халяльных продуктов
	Без содокладчиков

	16
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием «Технологии и продукты здорового питания» - Саратов: Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова – 2021. – С. 696-699
	Использование масла чёрного тмина в производстве мясных паштетов
	Филиппова В.С.

	17
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием «Технологии и продукты здорового питания» - Саратов: Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова – 2021. – С. 154-156
	Использование капусты брокколи в рубленых полуфабрикатах
	Дальвадянц К.Н.

	18
	Национальная научно-практическая конференция с международным участием «Технологии и продукты здорового питания» - Саратов: Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова – 2021. – С. 157-159
	Использование тофу в паштетах из мяса птицы (научная статья)
	Дальвадянц М.Н.

	19
	Аграрная наука и инновационное развитие животноводства – основа экологической безопасности продовольстви: Национальная научно-практическая конференция с международным участием», Саратов 25 мая -26 мая 2021г./ Под общей ред. Забелиной М. В., Решетняк Т. В., Светлова В. В. – ФГБОУ ВО Саратовский ГАУ. – Саратов: ООО «Центр социальных агроинноваций СГАУ», 2021. – С. 212- 217.
	Увеличение содержания белка в мясных паштетах
	Без содокладчиков


Основные публикации
С 2006 г.
 и по настоящее время опубликовано 51 научная и 16
 учебно​- методических работ.
	№ п/п
	Наименование работы, ее вид
	Форма работы
	Выходные данные
	Объем в п.л. или с.
	Соавторы

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	а) научные работы

	1. 
	Первые случаи кампилобактериоза кур в Саратовской области 

(статья)
	Печ.
	Материалы конференции «Вавиловские чтения – 2006», секция «Ветеринария и биотехнология», 4-8 декабря 2006 г., Саратов, 2006. - С. 58 – 62.
	0,3

0,1
	Зыкин Л.Ф., Шнякина А.Н.

	2. 
	Кишечный кампилобактериоз – современная оценка проблемы (статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции Актуальные проблемы ветеринарной медицины и животноводства, 29 января – 2 февраля 2007 г., Саратов, 2007. - С. 38 – 39.
	0,1

0,06
	Зыкин Л.Ф.

	3. 
	Выделение Campylobacter jejuni от кур в Саратовской области (статья)
	Печ.
	журнал «Ветеринарная патология», По перечню ВАК, Москва, 2007. – №2. – С. 44 - 46.
	0,2

0,06
	Зыкин Л.Ф., Шнякина А.Н.

	4. 
	Влияние кишечного кампилобактериоза на качественные показатели мяса птицы и птицепродуктов (статья)
	Печ.
	Материалы Международной научно – практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов: Научная книга, 2007. - С. 76 – 78.
	0,2

0,1
	Зыкин Л.Ф.

	5. 
	Обсемененность тушек птицы бактериями рода Campylobacter на  птицефабриках и птицеплемзаводах Саратовской области 

(статья)
	Печ.
	Материалы Международной научно – практической конференции Актуальные проблемы производства продукции животноводства, Саратов: Научная книга, 2007. - С. 47 – 49.
	0,2


	Без соавторов

	6. 
	Птица и птицепродукты, как источник кишечного кампилобактериоз 

(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции Современные технологии переработки сельскохозяйственной продукции, Саратов, 2008. - С. 147 – 149.
	0,2


	Без соавторов

	7. 
	Кишечный кампилобактериоз – современная оценка проблемы

(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. 

По перечню ВАК – 2008. – № 2. – С. 30 – 33.
	0,2

0,1
	Зыкин Л.Ф.

	8. 
	К вопросу о распространении возбудителей некоторых эмерджентных пищевых зоонозов на Территории Саратовской области

(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции, посвященной памяти профессора кафедры микробиологии, вирусологии и иммунологии ФГОУ ВПО Саратовского ГАУ им. Н.И. Вавилова, профессора, доктора медицинских наук, Зыкина Леонида Федоровича, 24-25 апреля 2008, секция «Актуальные проблемы ветеринарной патологии сельскохозяйственных животных и птиц», – Саратов, 2008. – С. 19 – 23.
	0,3

0,1
	Хапцев З.Ю., Шнякина А.Н.

	9. 
	Выделение и идентификация некоторых видов Campilobacter – возбудителей пищевых токсикоинфекций из продуктов убоя кур в Саратовской области

(статья)
	Печ.
	Материалы Всероссийской научно – практической конференции, посвященной памяти профессора кафедры микробиологии, вирусологии и иммунологии ФГОУ ВПО Саратовского ГАУ им. Н.И. Вавилова, профессора, доктора медицинских наук, Зыкина Леонида Федоровича, 24-25 апреля 2008, секция «Актуальные проблемы ветеринарной патологии сельскохозяйственных животных и птиц», – Саратов, 2008. – Саратов, 2008. – С. 69 – 72.


	0,25

0,13
	Щербаков А.А.

	10. 
	Использование ПЦР для быстрого обнаружения C. jejuni в мясе и субпродуктах кур

(статья)
	Печ.
	Идеи Пастера в борьбе с инфекциями: Тез. 4 международной конференции, посвященной 85-летию Санкт-Петербургского НИИЭМ имени Пастера и 120-летию Парижского института Пастера, 2-4 июня 2008. – Санкт - Петербург, 2008. – С. 80.
	0,3

0,1
	Спиряхина Т.В., Щербаков А.А.

	11. 
	Выделение и идентификация Campilobacter jejuni из продуктов убоя кур

(статья)
	Печ.
	Идеи Пастера в борьбе с инфекциями: Тез. 4 международной конференции, посвященной 85-летию Санкт-Петербургского НИИЭМ имени Пастера и 120-летию Парижского института Пастера, 2-4 июня 2008. – Санкт - Петербург, 2008. – С. 127.
	0,3

0,1
	Щербаков А.А.

	12. 
	Распространение кампилобактериоза на птицефабриках и племрепродукторах саратовской области

(статья)
	Печ.
	Материалы  II Международной научно – практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов: Научная книга, 2008. – С. 84 – 86.
	0,2


	Без соавторов

	13. 
	Обнаружение Campylobacter jejuni и Campyiobacter coli в мясе и продуктах убоя кур Саратовской области

(статья)
	Печ.
	Современные технологии создания пищевых продуктов в рамках требований Гос. политики в области здорового питания: матер. МНПК. – Волгоград. – 2009. – С. 301-303.
	0,2


	Без соавторов

	14. 
	Распространение "возвращающихся" пищевых зоонозов в продуктах животноводства Саратовской области

(статья)
	Печ.
	Технология и продукты здорового питания: матер. Междунар. научно-практ. конф. - Саратов, 2009. - С. 74-76
	0,2


	Без соавторов

	15. 
	Выделение и идентификация некоторых видов Campylobacter из продуктов убоя кур в Саратовской области

(статья)
	Печ.
	Ветеринарная медицина. Современные проблемы и перспективы развития. Материалы 9й Всерос. научно-практ. конф., Саратов, 2009, С. 245-248
	0,25


	Без соавторов

	16. 
	Применение ПЦР для выявление Campylobacter jejuni в продуктах убоя кур

(статья)
	Печ.
	Вестник Саратовского госагроуниверситета им. 
Н.И. Вавилова. По перечню ВАК – 2009. – № 12. – С. 47 – 49.
	0,2

0,1
	Щербаков А.А.

	17. 
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	Матер. 5 Междунар. научно-практической конференции Технология и продукты здорового питания, Саратов, 2011. – С. 93–95.
	0,125
	Без соавторов

	24. 
	Влияние закваски из пробиотических микроорганизмов и нутовой оболочки на микробиологические и физико-химические показатели хлеба
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	Применение модифицированных газовых сред для продуктов питания без вакуумирования
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	Аграрный научный журнал – 2015. – № 04. – С. 49 – 52. По перечню ВАК
	0,25

0,125
	Быстрова И.С.

	40. 
	Разработка новых видов мясных халяльных продуктов
	Печ.
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	2,63
	Без соавторов

	69. 
	Введение в профессию

(Методические указания)
	Печ.
	Метод. указания для выполнения практических занятий для направления подготовки 260200.62  Продукты питания животного происхождения

ФГОУ ВПО Саратовский ГАУ, Саратов 2014. – 41 с.
	2,63
	Без соавторов

	70. 
	Охрана труда на мясоперерабатывающих предприятиях

(Методические указания)
	Печ.
	Метод. указания для выполнения практических занятий для направления подготовки 260200.62  Продукты питания животного происхождения / Сост.: Курако У.М.// ФГБОУ ВПО «Саратовский ГАУ». – Саратов, 2014. –44 с.


	2,56
	Без соавторов

	71. 
	Введение в профессию

(учебно-методическое пособие)
	Печ.
	Учебно-методическое пособие для выполнения практических занятий. - 
Саратов: Саратовский ГАУ, 2015. – 78 с.
	4,9

4,9
	-

	72. 
	Метрология и стандартизация

(учебно-методическое пособие)
	Печ. 
	Учебно-методическое пособие по выполнению лабораторных работ. - 
Саратов: Саратов, 2015. – 

93 с.
	5,81

1,45
	Быстрова И.С., Кучнова О.А., Караличева Н.Н.

	73. 
	Методологические основы разработки новых видов продукции животного происхождения:

(учебное пособие)
	Печ.
	Учебное пособие. - 
Саратов: ФГБОУ ВО Саратовский ГАУ, 2022. – 109 с.
	6,8

3,4
	Левина Т.Ю.


Общественная деятельность (членство в диссертационных советах, редак​ционных советах, ученых советах, экспертных сообществах и пр.)
	№
п/п
	Статус (член, эксперт и т.п.) название совета, сообщества
	Период участия (годы)

	
	
	


Грамоты, благодарности, награды
	№
п/п
	Название
	Наименование орга​низации выдавшей грамоту, награду
	Г од присвоения

	1
	Грамота за активное участие в организации и проведении Национального Международного студенческого конкурса «Лучший студенческий инновационный продукт питания ECOTROPHELIA Europe 2011»
В соавторстве
	ФГБОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	2011

	2
	Грамота за проект Серия продуктов варено-копченых колбас для функционального питания с растительными компонентами

В соавторстве
	ФГБОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	2014

	3
	Грамота за проект Серия продуктов для пикника

В соавторстве
	ФГБОУ ВПО Саратовский ГАУ им. Н.И. Вавилова
	2014


Достижения студентов
	№
п/п
	Фамилия, имя, отчество студента(ов)
	Достижения (награды полученные студентами под руководством преподавателя на конкурсах, олимпиадах, выставках и т.п.)
	Г од получения

	1
	Фетхалина Елена Сергеевна, студентка заочного отделения, 6 курса,  специальность 260301.65  Технология мяса и мясных продуктов
	Диплом
	2013

	2 
	Игамбердыева Эльвина Ахмаджановна, студентка 4 курса, направления подготовки 260200.62 Продукты питания животного происхождения
	Грамота
	2014


Участие в программах дополнительного образования
	№
п/п
	Наименование программы
	Объем,
час.

	
	
	


Доцент кафедры ТПиППЖ, к.б.н.   ____________________ У.М. Курако
