Примерные темы ВКР для обучающихся очного обучения направления подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья», профиль – «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» на 2024-2025 уч.г.

	№
	Тема ВКР
	Руководитель
	Форма выполнения
ВКР (индивидуальная, групповая)

	1. 
	Совершенствование рецептуры батона с применением нутовой муки в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	2. 
	Разработка рецептуры и технологии конфет на основе регионального сырья
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	3. 
	Совершенствование  рецептуры хлеба с применением хлебопекарных смесей в условиях пекарни  ИП Глава КФХ Измайлов К.Х. в Энгельсском районе  Саратовской области
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	4. 
	Разработка технологии производства овощных добавок для расширения ингредиентного состава
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	5. 
	Совершенствование рецептуры молочного коржика на основе регионального сырья в условиях ИП Глава КФХ Измайлов К.Х в Энгельсском районе  Саратовской области
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	6. 
	Разработка рецептуры и технологии хлеба на основе хлебопекарной смеси Совитал Микс
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	7. 
	Совершенствование  рецептуры и технологии курабье на основе регионального сырья в условиях ООО СлаСти, г. Тольятти
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	8. 
	Исследование влияния нетрадиционных видов муки на технологические свойства теста и готовых  бисквитных изделий для питания диабетиков в условиях УНПО «Здоровое питание»
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.
	Индивидуальная

	9. 
	Разработка рецептуры восточных сладостей для профилактического питания в условиях УНПО «Здоровое питание»
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.
	Индивидуальная

	10. 
	Разработка жировой начинки с использованием высокобелкового растительного сырья в условиях УНПО «Здоровое питание»
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.
	Индивидуальная

	11. 
	Проектное решение хлебозавода объемом производства 48 т/сут
	Профессор, д.б.н. Попова О.М.
	Индивидуальная

	12. 
	Разработка рецептуры и технологии бисквитного полуфабриката на основе сырья с повышенным содержанием биологически активных веществ
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	13. 
	Совершенствование рецептуры и технологии заварного полуфабриката функционального назначения на основе регионального сырья
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	14. 
	Проектное решение хлебозавода объемом производства 27т/сут
	Профессор, д.б.н. Попова О.М.
	Индивидуальная

	15. 
	Разработка рецептурно-технологических решений производства мучных кондитерских изделий  для лечебно-профилактического питания с использованием муки чечевицы в условиях УНПО «Здоровое питание»
	Доцент,  к.б.н. Белова М.В.
	Индивидуальная

	16. 
	Исследование технологических параметров, влияющих на качество ромовых бабок в условиях ОАО «Замок любви», г. Саратов
	Доцент, д.б.н. Карабаева М.Э.
	Индивидуальная

	17. 
	Технологические предложения по организации производства хлебобулочных изделий специализированного назначения объемом 1 т/сут в условиях ИП Глава КФХ Измайлов К.Х в Энгельсском районе  Саратовской области
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	18. 
	Разработка рецептуры и технологии кондитерского изделия с применением муки киноа на базе УНПО «Здоровое питание»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	19. 
	Проектное решение  хлебозавода с объемом производства 45т/сут
	Доцент, д.б.н. Карабаева М.Э.
	Индивидуальная

	20. 
	Разработка рецептуры и технологии тарталеток специализированного назначения
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	21. 
	Разработка рецептуры и технологии мучных кондитерских изделий специализированного назначения
	Профессор, д.б.н. Попова О.М.
	Индивидуальная

	22. 
	Разработка рецептуры и технологии затяжного печенья с семенами чиа в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	23. [bookmark: _GoBack]
	Разработка рецептуры и технологии нуги в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	24. 
	Разработка рецептуры и технологии фруктового грильяжа в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	25. 
	Разработка рецептуры и технологии зефира в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	26. 
	Разработка рецептуры и технологии пастильного изделия повышенной пищевой ценности в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	27. 
	Проектное решение кондитерского цеха  по выпуску национальных мучных кондитерских изделий  объемом 0,4 т/сут в условиях ИП Глава КФХ Измайлов К.Х. в Энгельсском районе  Саратовской области
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная



