Примерные темы ВКР для обучающихся заочного обучения направления подготовки 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья», профиль – «Технология хлеба, кондитерских и макаронных изделий» на 2024-2025 уч.г.

	№
	Тема ВКР
	Руководитель
	Форма выполнения
ВКР (индивидуальная, групповая)

	1. 
	Разработка рецептуры и технологии нуги в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	2. 
	Разработка рецептуры и технологии фруктового грильяжа в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	3. 
	Разработка рецептуры и технологии зефира в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	4. 
	Разработка рецептуры и технологии пастильного изделия повышенной пищевой ценности в условиях УНПО «Здоровое питание» ФГБОУ ВО Вавиловский университет»
	Доцент,  к.т.н. Буховец В.А.
	Индивидуальная

	5. 
	Проектное решение кондитерского цеха  по выпуску национальных мучных кондитерских изделий  объемом 0,4 т/сут в условиях ИП Глава КФХ Измайлов К.Х. в Энгельсском районе  Саратовской области
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	6. 
	Разработка рецептуры сахаристых изделий лечебно-профилактического назначения, в условиях УНПО «Здоровое питание»
	Доцент, к.б.н.
Белова М.В.
	Индивидуальная

	7. 
	Проектное решение хлебозавода с поточно-автоматизироваными линиями объемом производства 33 т/сут
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	8. 
	Проектное решение хлебозавода с тонельными печами объемом производства 28 т/сут
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	9. 
	Проектное решение хлебозавода с бестарным складом хранения сырья объемом производства 33 т/сут
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	10. 
	Проектное решение пекарни для производства мелкоштучных изделий объемом производства 3т/сут
	Доцент,  к.с-х.н Моргунова Н.Л.
	Индивидуальная

	11. [bookmark: _GoBack]
	Организационно-технологическое проектирование цеха по производству мармеладных изделий объемом 24 т/сут
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная

	12. 
	Исследование свойств замороженных пшеничных тестовых заготовок различной степени готовности
	Профессор,  д.т.н. Садыгова М.К.
	Индивидуальная



